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Analisi Legionella

La Legionella € un batterio che prolifera in ambienti acquatici naturali e artificiali, coloniz-
zando facilmente reti idriche e impianti. In Italia i casi di legionellosi sono in aumento, pas-
sati da 2.700 nel 2021 a oltre 4.000 nel 2024.

La malattia puo avere sintomi lievi ma, nei casi gravi, evolve in polmonite severa con esiti
potenzialmente fatali nei soggetti fragili. La prevenzione, tramite regolari analisi delle
acque, e lo strumento piu efficace per individuare il batterio ed evitare focolai.

In quest’ottica, FoodInnLab, insieme a un laboratorio partner accreditato

ACCREDIA N. 01963 secondo UNI CEI EN ISO/IEC 17025:2005, offre servizi di monito-

raggio mediante metodi colturali e innovativi molecolari PCR, entrambi accreditati.

Listino Prezzi

.. Tipo . . Qualita
Analisi di Analisi Metodo Analita Tempi . campione Costo
o UNIEN ISO | Legionella 10-12 .
Colturale base Quantitativa 117312017 spp giorni 1litro €70
- . Legionella spp ~
Tipizzazione Qualitativa UNI FN ISO e/o pneumophila 1(.) 12. / €30
colturale (a evento) 1731:2017 . . giorni
(sierotipi1e 2-14)
AFNOR
Tipizzazione molecolare - 07/16-12/07 | Legionella spp 10-12
PCR (a evento) CUElIERE) o AFNOR e/o pneumophila | giorni / S
07/15-12/07
Screening _— AFNOR Legionella 24-48 ;
molecolare (PCR) Qualitativa 07/16-12/07 | pneumophila ore 1litro €75
Screening o AFNOR Legionella 24-48 .
molecolare (PCR) Qualitativa | 07/16-12/07 | spp ore Ui 278
UNIEN ISO
Combo Qualitativa Nn731:2017
(Colturale + PCR) + AFNOR Legionella spp 10-12 .
. + . . 2 litri €140
screening Quantitativa 07/16-12/07 | e pneumophila giorni
+ colturale base (o AFNOR
07/15-12/07)
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= L'analisi colturale base offre una quantificazione accurata della Legionella presente,

senza la necessita di identificare il sierogruppo specifico.

= |l servizio di analisi screening é ideale per individuare rapidamente |la presenza o assenza
del patogeno. Per un dettaglio in piu, si offre la possibilita di passare all’analisi colturale

quantitativa, per una misurazione precisa della carica microbica.

= Conla combo colturale + PCR, & possibile avere analisi screening e quantificazione col-

turale in un unico, conveniente pacchetto.

= La tipizzazione (identificazione di legionella spp o pneumophila) & possibile sia con il

metodo microbiologico classico che con tecnologie molecolari innovative.

Tutte le analisi sono accreditate ACCREDIA UNI CEI EN ISO/IEC 17025:2005.

Scontistica per volumi Listino prezzi campionamento

- da5-a 20 campioni/mese » 5%

- da 21-a 50 campioni/mese » 10 %

Campionamento fuoricomune € 60 +<€ 0,70/km

- oltre 50 campioni/mese » 15 %

Il campionamento puo essere svolto da ns tecnici campionatori qualificati.

= Per i campioni prelevati senza l'intervento dei nostri tecnici specializzati o provenienti da regioni al di fuori della Puglia, le
spese di spedizione sono a carico del cliente. In questi casi, forniremo tutte le indicazioni necessarie su tempi e modalita di
prelievo, conservazione e spedizione per garantire la massima qualita del servizio.

Referto Ufficiale

Tipologia di referto Analisi
Rapporto di prova Molecolare 5-7 giorni Incluso
(RDP) base L
Colturale 20-25 giorni Incluso
Rapporto di prova Molecolare 3 giorni €20
G lrsnean e v Colturale 15 giorni €20
= lInostro servizio di analisi include sempre I'emissione di un referto ufficiale con valore legale. | tempi di consegna del referto

variano in base al metodo analitico selezionato.
L'offerta prevede anche la possibilita di avere il referto in tempi piu brevi, con procedure di urgenza

Contatti

info@foodinlab.it - laboratorio@ladisaristorazione.com
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Via Francesco De Blasio snc - 70132 - Bari
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