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L’accesso ad una alimentazione sicura e di qualita é
fondamentale per sostenere la vita e lo sviluppo sostenibile,
le derrate alimentari contaminate possono infatti causare piu
di 200 differenti malattie.
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FoodInnLab & una societa di consulenza specializzata nel settore agroalimentare,
composta da un team di 4 soci e numerosi professionisti esterni.

Offriamo servizi di audit e certificazione, controllo qualita, ricerca e sviluppo, e
consulenza aziendale personalizzata. Collaboriamo con laboratori accreditati ed enti
di ricerca per garantire la sicurezza, la sostenibilita e I'innovazione dei tuoi prodotti.

La nostra missione & aiutare le aziende a migliorare |'efficienza operativa, ridurre i costi
e garantire la conformita normativa.

Mission

La nostra missione & di essere il partner di fiducia per le aziende del settore
alimentare, offrendo servizi di consulenza, formazione, audit e certificazioni di alta
qualita.

Siamo impegnati a fornire soluzioni personalizzate e supporto continuo per soddisfare
le esigenze specifiche dei nostri clienti.

Ci dedichiamo a promuovere la sostenibilita e la responsabilita sociale, contribuendo
ad un futuro alimentare piu sicuro, salutare e sostenibile per tutti.

la FoodInnLab, al fine di favorire la cooperazione e sviluppo in progetti di Ricerca,

nonché fornire ai propri Stakeholder un contributo professionale altamente
specializzato, collabora con Universita e Enti di Ricerca sull'intero territorio nazionale.
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Servizi
Audit e Certificazioni
Ottieni certificazioni di sistema e di prodotto con FoodlnnLab per migliorare

I'efficienza operativa e la qualita dei tuoi servizi. Scopri come possiamo aiutarti a
gestire meglio le operazioni quotidiane, soddisfare i clienti e ridurre i costi.

FoodInnLab & una societa di consulenza che ti aiutera a ottenere i massimi vantaggi da

cio che un piano personalizzato puo offrire. | vantaggi includono quanto segue:

»  Gestire le operazioni aziendali quotidiane con la ritrovata efficienza

» Soddisfare i clienti fornendo servizi e prodotti di migliore qualita

=  Ottenere un vantaggio competitivo nel tuo mercato costruendo una reputazione
che é sinonimo di qualita

= Migliorare i processi e sperimentare un aumento continuo della produttivita

* seguendo un piano personalizzato

* Ridurre i costi associati a prodotti difettosi o non conformi e resi

* Aumentare la brand equity e la quota di mercato attraverso |'associazione con

» |SO e altri standard di settore

= Ottimizzare i processi interni e le comunicazioni lungo l'intera catena di processo

*  Diminuire la necessita di lunghi audit dei clienti

» Rafforzare la fiducia tra la vostra organizzazione e i vostri clienti

* Aumentare gli standard di responsabilita tra tutti i livelli di gestione




Servizi di Formazione

FoodIlnnLab offre un'ampia gamma di servizi di formazione progettati su misura
per soddisfare le esigenze del settore alimentare e oltre.

Con una vasta esperienza nell'industria, forniamo corsi in aula e on-the-job per
garantire una formazione pratica e completa.

Corsi di formazione:

= Corsi per Operatori del Settore Alimentare;

= Formazione Tecnologica-Scientifica;

= Formazione in Management e Organizzazione;

= Ottimizzazione delle Attivita Aziendali;

= Corsi per Professionisti o Dirigenti.

Modelli Organizzativi

Il decreto legislativo 231/01impone alle aziende di adottare modelli di
organizzazione, gestione e controllo per prevenire reati nei settori sensibili, inclusi
quelli alimentari. FoodInnLab offre consulenza specializzata per progettare,
implementare e aggiornare tali modelli.

Ricerca e Sviluppo

In uno scenario di globalizzazione economica il processo di ricerca & sviluppo di
nuovi prodotti o processi & un elemento cruciale per garantire nel tempo la
capacita di un'impresa di adattarsi all'evoluzione del mercato e rispondere alle
esigenze dei consumatori sempre piu attenti alla sostenibilita ambientale e
alimentare.

In quest’ottica la societa collabora con Enti di Ricerca Pubbilici e Privati nella
definizione di progetti di ricerca & sviluppo al fine di valorizzare i risultati della
ricerca scientifica, promuovere progetti di sostenibilita ambientale e alimentare,
valorizzare i sottoprodotti,

contenere i costi e utilizzare fonti rinnovabili di energia.
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. Consulenza Aziendale

. Offriamo servizi di consulenza specializzati per aziende agroalimentari e non.
Gestiamo processi di organizzazione societaria, pianificazione strategica e
processi di innovazione tecnologica.
Servizi di consulenza:
= Servizi di Consulenza per le Autorizzazioni Sanitarie;

Consulenze Specializzate per Aziende Agroalimentari e Agricole;

Gestione delle Pratiche Autorizzative;

Consulenza in Materia di Sicurezza sul Lavoro;

Servizi di Medicina del Lavoro e Sorveglianza Sanitaria;

Benefici dei Nostri Servizi di Consulenza.

~

Controllo qualita e Sicurezza Alimentare
! Assicura la sicurezza e la qualita dei tuoi prodotti con le nostre analisi chimiche,
g microbiologiche e biomolecolari. Collaboriamo con laboratori accreditati per
soddisfare gli standard normativi nazionali ed internazionali.
Servizi offerti:
= Analisi chimiche alimenti;
Analisi microbiologiche;
Analisi biomolecolari;
Analisi delle acque;
Piani analitici di controllo e campionamenti;
Sicurezza alimentare e qualita;
Autocontrollo (HACCP);
Validazione ed ottimizzazione dei processi produttivi;
Registrazione e riconoscimento delle attivita del settore alimentare;
Pratiche per gli adempimenti comunitari UVAC.
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Finanza agevolata

Foodinnlab guarda con attenzione alle opportunita offerte dalla finanza agevolata
per sostenere la crescita e I'innovazione nel settore agroalimentare.

Attraverso contributi pubblici, agevolazioni fiscali e incentivi, & possibile accedere
a risorse utili per potenziare le attivita del laboratorio e migliorare i servizi offerti.
Questi strumenti permettono di:

= Investire in nuove tecnologie e attrezzature;

= Sviluppare progetti di ricerca;

= Promuovere la formazione del personale;

= Migliorare la qualita e l'efficienza operativa.

Foodinnlab monitora costantemente i bandi e le iniziative disponibili a livello
regionale, nazionale ed europeo, con l'obiettivo di cogliere le migliori opportunita
per innovare, crescere e rispondere in modo sempre piu efficace alle esigenze del
comparto agroalimentare.

Comunicazione ed Eventi

La comunicazione & parte integrante della missione di Foodinnlab.

Trasmettere con chiarezza i valori, I'impegno scientifico e la qualita del lavoro
svolto & essenziale per costruire relazioni solide e durature con clienti, partner e
stakeholder del settore agroalimentare.

Foodinnlab partecipa e promuove eventi, incontri e iniziative divulgative con
l'obiettivo di:

= Diffondere la cultura della sicurezza alimentare;

= Condividere conoscenze e buone pratiche;

= Rafforzare il dialogo con il territorio e la filiera agroalimentare;

= Promuovere l'innovazione e la sostenibilita.

Attraverso una comunicazione efficace e una presenza attiva negli eventi di
settore, Foodinnlab contribuisce a creare valore, consapevolezza e connessioni utili
per lo sviluppo futuro del sistema agroalimentare.
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Via Lindemann Z.I. - 70132 - Bari
tel. +39 338.302.86.52
info@foodinnlab.it / foodinnlab.it



